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Disfruta de un evento Unico de dos dias
30 de junio y 1 de julio

CHEF INVITADO —M——————— CHEF EJECUTIVO —Mmm

Invitamos al chef ganador de una estrella Michelin Drew Deckman
para crear dos experiencias gastrondmicas sostenibles a cuatro
manos junto a nuestro chef ejecutivo Luis Quiréz

30 01
JUNIO JULIO
6PM 12AM
Menu a cuatro manos con productos frescos Barra de ostiones y almejas
locales y de Baja California, y menu del chef Drew Deckman
con técnicas especiales del chef Deckman con la pesca del dia
$3100 MXN POR PERSONA VARIEDAD DE PRECIOS
CON MARIDAJE INCLUIDO EN EL MENU

RESERVAR RESERVAR

Conoce en persona al galardonado chef Drew Deckman
y déjate llevar por las sensaciones Unicas de sus platos
en un viaje hacia las mas profundas raices mexicanas

SOBRE EL CHEF INVITADO

Drew Deckman es conocido por su enfoque en la cocina sostenible y
el uso de ingredientes locales y de temporada. Ha recibido una
estrella Michelin en Reinstorf, Alemania y es propietario y chef del
restaurante Deckman's, ubicado en el Valle de Guadalupe de Baja
California

Trabaja en estrecha colaboracién con agricultores, pescadores y
productores locales para obtener ingredientes frescos y de alta
calidad. De esta manera brinda apoyo a la economia local y se

reduce la huella de carbono asociada al transporte de productos

También se preocupa por minimizar el desperdicio de alimentos,
utilizando todas las partes comestibles de los ingredientes. Estas
practicas reflejan su compromiso con una cocina responsable y
respetuosa con el medio ambiente




